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coportigid restaurant
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u Nouvel An

Dimanche 31 décembre



(|l TIRGNNO

CapOrtigia restaurant

~ Amuse-bouche du chef

~ Tartare de saumon Balik, beurre d'huile d'olive extra vierge Tenute Lista,
framboise et purée de blettes

~ Carpaccio de Wagyu, huitre du Belon, agrumes et mayonnaise légere
aux anchois de Cetara

~ Cabillaud cuit a basse température, fanes de navet, abricots
au marsala et gel de yuzu et basilic

~ Agnolotti farcis aux crevettes rouges de Mazara, bisque avec son corail,
oursins et ail noir

~ Tagliatella au ragoit de lapin gris de Carmagnola, réduction
de Barolo et crumble d'amaretti

~ Homard, chou violet, caviar et sauce carbonara
~ Pré-dessert

~ Mousse au chocolat noir, cristaux de sel, sauce chaude a la mandarine,
poudre de pandore et creme glacée a la grenade

*Euro per personne hors boissons.



