PN

QPP
BA A

zf%?j"frwr

(l TIRGNNO

coportigid restaurant

—

Erit

Cenone
della
Vigilia

Domenica 24 dicembre



(|l TIRGNNO

CapPOrtigia restaurant

~ Amuse-bouche dello chef

~ Crudo di gambero alla colatura di alici di Cetara, gazpatcho di
pomodoro al basilico e stracciatella di burrata

~ Polpo in doppia cottura alla salsa teriyaki, soffice di patata siracusana
all’aglio nero

~ Maccheroni al torchio con vongole, acqua di mandorla
e bottarga di tonno

~ Ricciola in crosta di pandoro e olive nere su guazzetto
allo zafferano etneo

~ Pre-dessert

~ Tartelletta al pistacchio di Bronte con sorbetto al frutto
della passione

*Euro a persona, bevande escluse.



