
~ Tartare di tonno, estratto di cetriolo, mela verde
e finocchio, con burrata e tartufo nero estivo

~ Polpo Sous Vide, carpaccio di sedano rapa alla vaniglia
Bourbon, demi-glace di speck ed erbe aromatiche 

~ Spaghettone alla chitarra, gambero rosso affumicato, 
mandorla e pomodoro h20, peperone crusco

 ~ Gamberi in crosta di nero di seppia, piselli
alla menta  e carota allo zenzero e miele

~ Cremoso di fragole, meringa croccante, dressing
al basilico e lime, gelato al cioccolato 

bianco e peperoncino

Eram € 100

Menu degustazione
2024


