
~ Carpaccio di wagyu affumicato, gambero corallo evo, pera 
glassata al miele e succo di barbabietola, gel di yuzu 

~ Pancia di maiale a lunga cottura, cavolo brasato, 
dressing all'ananas e liquirizia, frutti rossi 

~ Carnaroli al Parmigiano, pomodoro giallo,
cipolla  grigliata e polvere di caffè

 ~ CBT di agnello, insalata di fragole e katsuobushi, 
prezzemolo, evo e crema di bleu d'Auvergne

~ Mousse di pistacchio di Bronte, crumble al caffè,
sedano secco e gelato al mirtillo 
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