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caportigia restauraont

Fusion

~ Sériole crue au sel de Maldon, coulis de tomates Piccadilly,
ail noir, ricotta et capres séchées

~ Veau cuit a 58°, huitre bbqg, betterave marinée,
gel d'amertume, d'orange et d'anis

~ Agneau au basilic farci au Pata Negra et poireaux mantecati
aux palourdes et dashi

~ Lapin gris de Carmagnola farci aux crevettes et au foie gras,
tourbillon d'agrumes fumés et salade de courgettes,
basilic et amandes

~ Millefoglie a la ricotta, gelée d'orange et de grenade,
poudre d'ail noir et glace a la Dulcey Blonde



