
 

 

 

 

 

 

 

MENU DU NOUVEL AN 24-25 

 

ENTRÉE DE BIENVENUE DE LA CUISINE 

TARTARE DE PICANHA DE WAGYU COUPÉ AU COUTEAU, BOUILLON TIÈDE DE CÈPES DE 

L'ETNA ET POIRE AU PASSITO DE PANTELLERIA 

LANGOUSTINE CRUE SUR BRIOCHE CROUSTILLANTE, FOIE GRAS ET ABRICOTS 

SPAGHETTONE AU BEURRE DE NORMANDIE ET CITRON DE SYRACUSE, CAVIAR ET AIL 

NOIR 

GNOCCHIS DE POMME DE TERRE AUX CREVETTES ROUGES DE MAZARA ET TRUFFE 

BLANCHE 

HOMARD CUIT À BASSE TEMPÉRATURE, MANGUE GRILLÉE ET BEURRE BLANC 

LENTILLES ET COTECHINO 

PRÉ-DESSERT 

CRÉMEUX À LA VANILLE BOURBON, INSERT À LA MÛRE, CAVIAR, ET CRUMBLE À L'HUILE 

D'OLIVE EXTRA VIERGE 

 

 
Prix par personne : 160€ 

Boisson non incluses 
 


