
 

 

 

 

 

 

 

 

MENU’ CAPODANNO 24-25 

 

ENTREE DI BENVENUTO DALLA CUCINA 

BATTUTA AL COLTELLO DI PICANHA DI WAGYU, BRODO TIEPIDO DI PORCINI DELL’ETNA 

E PERA AL PASSITO DI PANTELLERIA 

CRUDO DI SCAMPO SU PAN BRIOCHES CROCCANTE, FOIE GRAS E ALBICOCCHE 

SPAGHETTONE AL BURRO DELLA NORMANDIA E LIMONE DI SIRACUSA, CAVIALE E 

AGLIO NERO 

GNOCCHETTI DI PATATE AL GAMBERO ROSSO DI MAZARA E TARTUFO BIANCO 

ASTICE CBT, MANGO GRIGLIATO E BUERRE BLANC 

LENTICCHIE E COTECHINO 

PRE DESSERT 

CREMOSO ALLA VANIGLIA BOURBON, INSERTO ALLA MORA , CAVIALE, CRUMBLE 

ALL’EXTRAVERGINE 

 

Prezzo per persona €160 

Bevande escluse 

 

 


