
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Dîner de la Veille de Noël 

 

 

 

Entrée de bienvenue de la cuisine avec une coupe de méthode classique 

 

 Rouges crevette de Mazara crues, infusion d’agrumes, truffe noire 

 

Poulpe teriyaki, burrata et mangue 

 

Gnocchetti de pommes de terre aux palourdes, laitue de mer et poutargue 

d’œuf 

 

Morue, mousse de potiron, chou noir 

 

Pré-dessert 

 

Glace à l’orange, pandoro, vanilla 

 

 

 

€100 par personne, 

vins exclus 

 

 

  
 


