
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Cena della Vigilia di Natale 

 

 

 

Entrée di benvenuto dalla cucina con calice di metodo classico 

 

Crudo di gambero rosso di Mazara, infuso di agrumi, tartufo nero 

 

Polpo teriyaki, burrata e mango 

 

Gnocchetti di patate con vongole, lattuga di mare e bottarga d’uovo 

 

Baccalà, spuma di zucca, cavolo nero 

 

Pre dessert 

 

Gelato all’arancia, pandoro, vaniglia 

 

 

 

€100 a persona,  

vini esclusi 

 

 

  
 


