
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cenone di Capodanno 

 

 

 

Degustazione di olio extravergine d’oliva e burro di nostra produzione 

con focaccina calda 

 

Entrée di benvenuto dalla cucina con calice di champagne 

 

Tartare di scampi, foie gras, agrumi e lattuga liquida 

 

Carpaccio di wagyu, vegetali, tonnata e chips di pane nero 

 

Capesante al burro, porcini e latte affumicato 

 

Gnocchetti di patate mantecati al Castelmagno, tartufo bianco e bottarga 

d’uovo 

 

Agnolotti ripieni di porri con bisque di crostacei e crudo di gambero al 

lime 

 

Astice cotto a bassa temperatura, salsa all’uovo, caviale e lattuga di 

mare 

 

Pre dessert 

 

Cremoso al mandarino, mandorle, salsa vaniglia e aglio nero 

 

 

 

€180,00 per persona 

vini esclusi 


