
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Déjeuner de Noël 

 
 
 

Entrée de bienvenue de la cuisine avec une coupe de méthode classique 

 

Maquereau mariné sur minestrone oriental de fruits et legumes 

 

Morue crémeuse, cèpes et agrumes 

 

Graminia crémeuse à la colatura d’anchois de Cetara avec moules, laitue 

de mer et citron 

 

Thon en croûte de panko, poivrons et oignon rouge 

 

Pré-dessert 

 

Tartelettes avec mousse au chocolat noir, orange et fruits rouges 

 

 

 

 

 

€100 par personne, 

 vins exclus 

 

  
 

 


