Il TIRGNNO

Pranzo di Natale

Entrée di benvenuto dalla cucina con calice di metodo classico
Sgombro marinato su minestrone orientale di frutta e verdura
Baccala mantecato, porcini e agrumi

Graminia mantecata alla colatura di alici di Cetara con cozze, Tattuga
di mare e 1limone

Tonno in crosta di panko, peperoni e cipolla rossa
Pre dessert

TartelTletta con mousse al cioccolato fondente, arancia e frutti rossi

€100 a persona,
vini esclusi



